




Siamo legati ai vitigni storici abruzzesi, alle tradizioni dei luoghi 
in cui essi vengono coltivati e vinificati, linfa, questa, di una 
cultura millenaria che ancora oggi alimenta la nostra passione 
per il vino. Un’azienda con un ritorno alle origini, innamorati del 
vino e dell’Abruzzo. Gli obiettivi che la Tenuta Ulisse persegue 
sono dettati da valori di semplicità concreta, attraverso il lavoro 
e la conoscenza, in un’esperienza più forte della propria terra, 
dei diversi mercati e delle loro culture in un mondo che cambia. 
Esserci ed essere riconosciuti perché compresi, con un vino 
profondo ed elegante che parla, in modo moderno, della propria 
terra nel mondo.Vini che sono interpretazione dell’Abruzzo, nel 
segno costante dell’unicità.

Una storia in continua evoluzione ricca di esperienze e successi. 
Tenuta Ulisse crea e sperimenta dando vita ogni volta ad un’idea 
in sintonia con la realtà del tempo con una chiara e precisa 
identità: «Uno stile originale e inconfondibile per vini abruzzesi 
di distinzione».

fondata nel 2006 tenuta ulisse è oggi 
il marchio simbolo del rinascimento 
enologico dell’abruzzo.

un binomio di moderne 
sperimentazioni e di una storia 
secolare di successi

la storia



L’azienda Tenuta Ulisse mantiene una forte impronta familiare
basata sul rispetto dei valori che uniscono tradizione, storia e
territorio ed è oggi diretta dai fratelli Antonio e Luigi Ulisse.

Nella Tenuta Ulisse lo vedi ovunque il senso di appartenenza e 
l’orgoglio di condividere tutti insieme quel progetto di crescita e 
di valorizzazione del territorio viticolo abruzzese, lo leggi negli 
sguardi, lo ascolti dalle parole di chi vi lavora e si impegna, con 
vera e immutata passione.

Tenuta Ulisse, in questo senso, è un’impresa di famiglia, perché 
è una grande famiglia che si riconosce nel sogno di due giovani 
imprenditori abruzzesi che seppero intuire e sollecitare il
rinascimento del vino di qualità dell’Abruzzo.

saper fare squadra, trasmettere
entusiasmo, condividere valori ed
emozioni nel mondo del vino di
qualità è essenziale come lo è il respiro

la famiglia



Tutte le tenute agricole della Tenuta Ulisse hanno una particolarità, 
per esposizione, microclima, composizione dei suoli e ventilazione. 
Ciascuna esprime una propria identità.
Questa diversità è una ricchezza che va tutelata e valorizzata sino 
alla bottiglia.
Tenuta Ulisse si è fatto custode di un patrimonio ampelografico 
senza equali in Abruzzo.

Il ritmo produttivo della cantina richiede un’organizzazione 
efficiente di tutte le operazioni per interpretare al meglio i tanti 
autoctoni quali Montepulciano, Trebbiano, Pecorino, Cococciola, 
Passerina che compongono l’ampio ventaglio varietale della 
Tenuta Ulisse.

dietro ad un grande vino c’è sempre 
un grande territorio viticolo, con 
condizione pedoclimatiche uniche ed 
irripetibili.

il territorio



Una boutique winery in una terra di 
grandi tradizioni

Nel 2006, una visione: il futuro della viticoltura abruzzese doveva 
prendere un nuovo percorso enologico, alla ricerca della qualità 
assoluta.
Per far questo servivano però il luogo giusto, il momento adatto, 
le persone migliori. Così prende vita l’idea della Tenuta Ulisse,
vigneti coltivati con sapienza ed esperienza dalla famiglia Ulisse 
e la ricerca con ogni vendemmia, di un nuovo capolavoro.

La sede della TENUTA ULISSE dispone di una accogliente enoteca dove 
è possibile degustare e acquistare i vini prodotti nelle Tenute della famiglia 
Ulisse.
Molteplici sono le varietà di vini autoctoni ed internazionali che offrono 
un’esperienza gustativa sempre nuova.
Il responsabile dell’enoteca è a disposizione dei visitatori per fornire 
informazioni sui sistemi di produzione, vinificazione e di affinamento 
dei singoli vini e per suggerire il più appropriato abbinamento 
enogastronomico.

L’Enoteca è sempre aperta dal lunedì al venerdì dalle 08.30 alle 18.30, 
anche il sabato dalle 08.30 alle 12.30.

l’azienda



Nell’azienda collaborano gli eredi della tradizione e gli interpreti 
delle nuove tecnologie.
C’è passione, quella di Antonio e Luigi Ulisse fratelli e fondatori 
del progetto, ci sono meticolosità e progettualità: in due parole lo 
stile Ulisse.
La struttura produttiva della cantina della Tenuta Ulisse è 
all’avanguardia: l’area vinificazione è attrezzata con tecnologie 
di ultima generazione e la moderna linea d’imbottigliamento 
garantisce la massima cura nel confezionamento dei prodotti.
Serbatoi di piccole dimensioni per tenere separate le diverse 
tipologie di prodotto ottenuto a seconda delle caratteristiche di 
ogni singolo vigneto (altitudine, esposizione, natura del terreno, 
clone, forma di allevamento, epoca di raccolta delle uve, etc.) per 
esaltare le caratteristiche dei vitigni tipici del nostro territorio.

In  cantina  devono arrivare uve perfettamente sane, 
organoletticamente complete, raccolte al giusto grado di maturazione.
Rispettarne la naturalità, esaltarne il valore enologico, 
valorizzarne le peculiarità varietali di ciascun vitigno è per 
Tenuta Ulisse, sin dall’inizio, una regola ferrea su cui Antonio e 
Luigi Ulisse, vendemmia dopo vendemmia, riescono a formare un 
nuovo modello di impresa vitivinicola, radicata nel territorio ma 
con lo sguardo rivolto ai mercati più esigenti e preparati.

classicità, innovazione in vigna e 
in cantina, contribuiscono alla 
produzione di vini di notevole impatto.

la cantina



una parte del cuore dell’azienda

Con la bottaia continua il viaggio sensoriale nel mondo Tenuta Ulisse.
Tutti i materiali utilizzati sono stati scelti con lo scopo di creare le migliori
condizioni microclimatiche per la conservazione e l’affinamento dei vini
in legno. Un progetto importante, per una cantina modello ispirata a
valori “sostenibili”.

Per effetto della loro porosità le botti in legno permettono un
naturale processo di micro-ossigenazione grazie a cui il vino
evolve, guadagnando in morbidezza, struttura e armonia.

la bottaia



Denominazione:  Montepulciano D’Abruzzo DOP
Vitigno:  Montepulciano

Nella nostra regione il Montepulciano D’Abruzzo trova il suo 
territorio ideale, incontaminato, impenetrabile, dando vita ad un 
vino pieno ed equilibrato. È un vino che ha fatto la storia dell’enologia 
abruzzese.

Denominazione: Terre di Chieti IGP
Vitigno:  Chardonnay e Malvasia

Un vino che racchiude in sé l’essenza della nostra terra riflettendo lo 
stile che ispira la filosofia della Tenuta Ulisse.
Il risultato è un vino piacevolmente aromatico, in cui si fondono in 
modo equilibrato freschezza, morbidezza e complessità

Sogno di Ulisse
Montepulciano d’Abruzzo

Sogno di Ulisse
Chardonnay Malvasia



Denominazione: Terre di Chieti IGP
Vitigno: Passerina

Vitigno a bacca bianca molto antico originario del Centro Italia.
Il suo nome deriva dalle dimensioni degli acini piuttosto ridotte e dal 
fatto che, spesso, i passeri ne beccano gli acini.
È un vino di ammirevole raffinatezza, fresco ed equilibrato che 
riflette l’anima di questo territorio unico ed affascinante.
 

Denominazione: Terre di Chieti IGP
Vitigno: Cococciola

Nota anche come cacciola o cacciuola, è un vitigno antico che 
affonda le proprie radici in Abruzzo.
Utilizzata in passato solo in uvaggio, Tenuta Ulisse ha deciso di 
vinificarla in purezza per esaltarne le caratteristiche di mineralità 
e freschezza.
È un esemplare vivido dei vini bianchi dell’Abruzzo per le suggestioni 
olfattive e gustative che porta in dote.
Vive di una freschezza ammaliante e moderna.
Un magnifico frutto dell’enologia abruzzese.

Ulisse
Passerina IGP

Ulisse
Cococciola IGP



Denominazione: Terre di Chieti IGP
Vitigno: Pecorino

Il fascino della sua essenza minerale non ha eguali.
Splendido per il rigore stilistico che si distingue per potenza e rotondità.
Perfetto equilibrio tra acidità e freschezza.
Particolare, unico, irripetibile.
Il motivo della denominazione uguale al noto formaggio e’ incerto 
ma probabilmente e’ dovuto ai movimenti stagionali dei pastori che, 
al ritorno dalle zone di montagna in settembre, portavano le loro 
greggi a pascolare proprio sui vigneti dove il frutto era stato già 
raccolto.

Denominazione: Trebbiano d’Abruzzo DOP
Vitigno: Trebbiano

Dalla più nobile delle uve abruzzesi a bacca bianca, un prodotto 
senza tempo, raffinato ed elegante, dalla personalità forte e decisa.
Da sempre fra le più conosciute espressioni dell’Abruzzo, è un vino 
di ammirevole raffinatezza, fresco ed equilibrato, singolarmente 
appagante. Il Trebbiano D’Abruzzo racchiude la sua ricchezza e 
l’unicità della nostra terra.

Ulisse
Pecorino IGP

Ulisse
Trebbiano d’Abruzzo DOP



Denominazione: Cerasuolo d’Abruzzo DOP
Vitigno: Montepulciano

Ottenuto dalla vinificazione in “bianco” del Montepulciano, questo 
nobile vitigno, vinificato in modo particolare, fornisce un vino rosè 
dalla fruttuosità avvolgente.
Il Montepulciano è un vitigno eclettico che ben si presta a diverse 
lavorazioni.
Il Cerasuolo D’Abruzzo DOP è una chiave di lettura diversa di 
questo importante vitigno e si presenta come un vino estremamente 
interessante e particolare per la sua spiccata personalità.

Denominazione: Vino Varietale
Vitigno: Merlot

Una specialità della nostra azienda.
Ottenuto dalla vinificazione “in bianco” del Merlot, questo vitigno, 
vinificato in modo particolare, fornisce un vino rosè esuberante dal 
gusto fruttato, intenso ed armonioso.

Ulisse
Cerasuolo d’Abruzzo DOP

Ulisse
Merlot



Denominazione: Montepulciano d’Abruzzo DOP
Vitigno: Montepulciano

Nella nostra regione il Montepulciano trova il suo territorio ideale, 
incontaminato, impenetrabile, dando vita ad un vino pieno ed 
equilibrato. È un vino che ha fatto la storia dell’enologia abruzzese, 
da sempre apprezzato su tutti i mercati internazionali, complesso 
e di caratura superiore, di immensa bevibilità e piacevolezza, un 
fuoriclasse della sua categoria.

Ulisse
Montepulciano d’Abruzzo DOP



Denominazione: Vino Bianco
Vitigno:  uvaggio misto di vitigni autoctoni a bacca bianca

Un vino che riunisce le nostre varietà bianche principali e che è 
amato per la sua freschezza. Colore giallo con riflessi verdi, frutto 
delicato e sapore fresco. 

Ulisse Premium
Bianco

Denominazione: Terre di Chieti IGP
Vitigno:  Pecorino

ULISSE Pecorino IGP Premium rappresenta la ricchezza dei 
nostri vigneti di Pecorino più espressivi, selezionati ogni anno fra 
tutti quelli a disposizione, in base alle caratteristiche dell’annata.

Ulisse Premium
Pecorino



Denominazione: Terre di Chieti IGP
Vitigno:  Pinot Grigio

Il Pinot Grigio fa parte della grande famiglia delle uve nobili della 
Borgogna ed è sicuramente uno dei più famosi vitigni d’Italia.
Nel clima dell’Abruzzo, il Pinot Grigio sviluppa un aroma deciso, 
una struttura importante e grande carattere.

Ulisse Premium
Pinot Grigio

Denominazione: Vino Varietale
Vitigno: Chardonnay
 
Lo Chardonnay in Abruzzo riesce ad acquisire forza e robustezza 
che si armonizzano perfettamente con la sua eleganza creando un 
vino unico che esprime le caratteristiche peculiari del nostro “terroir”.

Ulisse Premium
Chardonnay



Denominazione: Vino Rosé
Vitigno:  Merlot e altre uve a bacca rossa

Un elegante rosé dal colore chiaro, puro.
Un raffinato equilibrio tra Merlot e altre uve a bacca rossa che 
trovano nella vicinanza con il mare la loro massima espressione. 

Denominazione: Montepulciano D’Abruzzo DOP
Vitigno:  Montepulciano

Un Montepulciano D’Abruzzo unico nel suo genere, esprime una 
grande morbidezza dei tannini ed una fruttuosità ineguagliabile
grazie al suo frutto e al particolare processo di vinificazione.

Ulisse Premium
Rosè

Ulisse Premium
Montepulciano d’Abruzzo



Denominazione: Vino Spumante Brut
Vitigno: Merlot

Eleganza e raffinatezza ma con temperamento, è il rosé brut della 
Tenuta Ulisse. L’obiettivo è, ancora una volta, quello di puntare sulle 
peculiarità e sulla ricchezza della nostra terra, per offrire a questi 
vitigni un nuovo modo di raccontarsi e di esprimere la propria 
personalità.
Uno spumante capace di sorprendere per la propria semplice 
autorevolezza.
Fresco e delicato ma incisivo, è in grado di essere protagonista della 
tavola.

Denominazione: Vino Spumante Brut
Vitigno: Pecorino

Il vitigno Pecorino, grazie all’ampio patrimonio aromatico è 
particolarmente vocato per la spumantizzazione.
L’obiettivo è, ancora una volta, quello di puntare sulle peculiarità 
e sulla ricchezza della nostra terra, per offrire a questi vitigni un 
nuovo modo di raccontarsi e di esprimere la propria personalità.

Ulisse
Merlot Rosè Brut

Ulisse
Pecorino Brut



Denominazione: Montepulciano d’Abruzzo DOP
Vitigno:  Montepulciano

NATIVAE Montepulciano D’Abruzzo è un vino ottenuto tramite 
fermentazione spontanea in vasche di cemento con lieviti naturalmente 
presenti sull’uva.
Le uve provengono da un vecchio vigneto coltivato secondo le regole 
dell’ecosostenibilità, senza alcun trattamento di sintesi.
Tenuta Ulisse e la sua filosofia del vino si esprimono al meglio nella 
naturalità e nella naturalezza del nuovo prodotto, i cui profumi, 
la cui piacevolezza, i cui aromi richiamano alla mente una storia 
antica in perfetta sintonia con le potenzialità del territorio.

Nativae
Montepulciano d’Abruzzo DOP

Denominazione: Montepulciano d’Abruzzo DOP
Vitigno: Montepulciano

Amaranta  Montepulciano D’Abruzzo è la conferma dell’eccezionalità 
di un terroir come quello della zona di Crecchio.
Questo vino nasce dalla passione dei fratelli Ulisse e dal loro legame 
con i vitigni storici abruzzesi, alle tradizioni dei luoghi in cui essi 
vengono coltivati e vinificati.
Un vino di classe indiscutibile, è l’omaggio doveroso, d’amore e di 
rispetto, alla più grande uva rossa d’Abruzzo.

Amaranta
Montepulciano d’Abruzzo DOP



Il meglio delle nostre uve, delle nostre viti e dei nostri terroir per ottenere 
un vino da sogno…
Tutta la passione e l’amore per la nostra terra in un grande vino che 
celebra 10 splendide vendemmie nel rispetto di un passato antico.
Un frutto meraviglioso ed un territorio inimitabile che creano 
l’eccellenza.

10 Vendemmie
Limited Edition



Tutta la passione e l’amore per la nostra terra in un grande vino. 
Un aroma inconfondibile, un’armonia di profumi…
Questo è tanto altro è PRIMITIVO, un rosso di carattere.

La sua denominazione deriva dalla precocità di maturazione. 
La sua origine è incerta, mentre il suo arrivo in Italia lo si deve ai 
Benedettini, che lo introdussero nel XVII secolo.

Ulisse Primitivo
Limited Edition

Masserì
Primitivo



Mani grandi e rugose fatica indomabile, passione per la vita.
Il vino come gioia e magica emozione occhi che sorridono
e sorreggono uno sguardo al passato ma il cuore nel futuro.
E’ Padre, nonno e bisnonno.
Radici forti e gentili di un gruppo di famiglia che con orgoglio
lo presenta al mondo.

Tenuta Ulisse
Don Antonio
Limited Edition



L’amore e la passione per il Vino Cotto Nonno Antonio si perde 
nella notte dei tempi. Ben consapevole di una tradizione da dover 
portare avanti, Nonno Antonio ha voluto dedicarsi personalmente 
alla preparazione del Vino Cotto.
Ha scelto la legna di quercia da far stagionare per alimentare 
i fuochi che hanno ridotto lentamente il mosto, ottenuto dalla 
pigiatura dei grappoli di Montepulciano.

Vino Cotto
Nonno Antonio

Denominazione: Terre di Chieti IGP
Vitigno: Uve a bacca rossa

Da un’attenta e mirata selezione di uve rosse nasce “Passito”,
che esprime appieno un’armonia inconfondibile tra struttura, 
dolcezza e freschezza.

Ulisse
Passito Rosso 



In auto:
Uscita A14 Ortona
Direzione Crecchio
Seguire le indicazioni per Tenuta Ulisse,
13 km dall’uscita

In aereo:
Aeroporto di Pescara 35 km
Aeroporto di Roma Fiumicino 250 km

come
raggiungerci






