PREMIUM ULISSE
ROSE’

DENOMINAZIONE

Vino Roseée

VITIGNO

Merlot e altri vitigni a bacca rossa

VINIFICAZIONE

» Cernita e immissione delle uve intere nell'esclusivo tunnel di
raffreddamento “Ulisse”

ed abbattimento repentino della temperatura

con conseguente criomacerazione pellicolare

della buccia ed estrazione dei composti aromatici;

« Diraspatura, pressatura in ambiente inertizzato, illimpidimento
statico a freddo;

» Lenta fermentazione alla temperatura controllata di 11°C in vasche
di termoregolate ed inertizzate

AFFINAMENTO

In vasca di acciaio con successivo
affinamento in bottiglia

TR ﬁm ULISSE
——| U] [ CARATTERISTICHE SENSORIALI
(/75\ - Il color rosa tenue ne esprime immediatamente
Lode a sua personalita intrigante. Bouquet incisivo

e inconfondibile con sentori mediterranei

di frutta fresca. Al palato tornano le note fruttate

e si aggiungono accattivanti sensazioni agrumate. Incantevole
dall'aperitivo ai pasti

ed in buona compagnia

ABBINAMENTI

Incantevole dall'aperitivo ai pasti
ed in buona compagnia

TEMPERATURA DI SERVIZIO

6/8°C

MODALITA DI CONSERVAZIONE

\_—___’ Luogo fresco e asciutto

MOD. DI TRASPORTO

Temperatura ambiente senza stress termici
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